
СПРАВКА 

по итогам проведения общественного контроля питания  

в МБОУ «Лицей №3» 

 

Дата: 16.10.2024 

Время начала и окончания проверки: 10.40-11.40 

Объект контроля: столовая 

 

 

Цель проведения общественного контроля: выявление нарушений при 

организации питания в МБОУ «Лицей №3», организация работы столовой 

 

Комиссия в составе группы общественного контроля за организацией и 

качеством питания обучающихся: 

Кудашкина Н.Н., заведующий учебной частью 

Гуржий Е.А., председатель профкома 

Мылтусова Н.И., учитель начальных классов 

Репетун Н.В., учитель русского языка и литературы 

Вильямовская Т.А., председатель родительской общественности 

 

Направления контроля: 

1. Изучить и оценить организацию и качество питания учащихся. 

2. Установить соответствие нормативных и локальных актов в 

проверяемых общеобразовательных учреждениях в части организации 

питания учащихся требованиям законодательства РФ.  

3. Выявить нарушения и недостатки при организации питания в лицее. 

4. Выявить причины нарушений в части организации питания учащихся.  

5. Подготовить предложения по принятию мер по устранению 

выявленных замечаний. 

 
На момент проверки установлено:  

 бесплатное горячее питание предоставляется всем обучающимся 1-4 

классов, 5-11 классы имеют возможность заказать блюда и принять 

пищу согласно графику; 

 столы в обеденном зале чистые, состояние пищеблока 

удовлетворительное; 

 за каждым классом закреплены время и место приема пищи; 

 потоки разведены по времени; 

 сотрудники столовой соблюдают все санитарные нормы; 

 сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в 

соответствии с сопроводительными документами; 

 пробы хранятся в специальном холодильнике, закрыты крышкой; 

 продукты свежие; 

 технология приготовления блюд соблюдается; 



 вес готовой порции соответствует заявленному выходу в меню; 

 в столовой имеются напитки, свежая выпечка, первые и вторые блюда; 

 оборудование, инвентарь, посуда соответствуют санитарно-

эпидемиологическим требованиям, предъявляемым к организациям 

общественного питания, и выполнены из материалов, допущенных для 

контакта с пищевыми продуктами в установленном порядке;  

 все установленное в производственных помещениях технологическое и 

холодильное оборудование находится в исправном состоянии, перед 

началом учебного года был проведен технический контроль 

соответствия оборудования паспортным характеристикам. Обеденный 

зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами) с 

покрытием, позволяющим проводить их обработку с применением 

моющих и дезинфицирующих средств. 

 

 

Вывод по итогам работы комиссии: комиссия установила, что бесплатное 

горячее питание обучающихся 1-4 классов организовано в соответствии с 

требованиями, предъявляемых нормативно-правовыми актами, нарушений не 

выявлено. Комиссия признала работу столовой и организацию питания 

удовлетворительной. Замечаний и претензий со стороны проверяющих нет. 

 

 

 


