
СПРАВКА 

по итогам проведения общественного контроля питания  

в МБОУ «Лицей №3» 

 

Дата: 27.11.2024 

Время начала и окончания проверки: 08.40-10.30 

Объект контроля: столовая 
 

 

Цель проведения общественного контроля: Соблюдение графика 

проведения генеральных уборок. Санитарно - гигиеническое состояние 

пищеблока. 
 

 

Комиссия в составе группы общественного контроля за организацией и 

качеством питания обучающихся: 

Кудашкина Н.Н., заведующий учебной частью 

Гуржий Е.А., председатель профкома 

Мылтусова Н.И., учитель начальных классов 

Репетун Н.В., учитель русского языка и литературы 

Вильямовская Т.А., председатель родительской общественности 
 

 

Направления контроля: 

1. Контроль санитарно-технического содержания обеденного зала, 

состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие салфеток и т.п. 
 

 

На момент проверки установлено: 

Накрывание производится за 5 минут до начала обеденной перемены. На 

столах имеются салфетницы, хлеб разложен из расчета один кусочек на 

обедающего ученика. Блюда оформлены эстетично, аппетитно и красиво. 

Столовые приборы из нержавеющей стали, тарелки без сколов, трещин. Для 

мытья рук в холле установлены умывальные раковины с подводкой к ним 

горячей и холодной воды со смесителями, электрополотенце. Не допускается 

присутствие обучающихся в производственных помещениях столовой, 

обеденные столы накрыты для организованного питания из расчета 

посадочных мест школьной столовой. 

В обеденном зале чисто, уборка обеденных залов проводится после 

каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением 

моющих средств, используя специально выделенную ветошь и 

промаркированную тару для чистой и использованной ветоши. 
 

 

Вывод по итогам работы комиссии: комиссия установила, что 

учащиеся лицея питаются во время перемен в соответствие с графиком, 

утвержденным директором лицея. 

В школьной столовой чисто и уютно. Санитарное состояние 

соответствует нормам. Соблюдается температурный режим хранения 

продуктов.  



Санитарное состояние столовой удовлетворительное, моющие и дез. 

средства в достаточном количестве. Оборудование пищеблока имеется. 
 

 

 


